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Caracteristicas Organolépticas do Produto/
Caracteristicas Fisicas do Produto

Cor: A casca é amarela e/ou verde.

Odor/Sabor: sabor doce, intenso e perfumado. Isentas
de odores e/ou sabores estranhos.

Forma: oblonga e ligeiramente curvada.
Caracteristicas minimas de qualidade:

Tidas em conta as tolerancias admitidas, os produtos
devem apresentar-se:

« inteiros, sdos e os produtos que apresentem podridées
ou alteragées que os tornem impréprios para consumo
sao excluidos,

- limpos, praticamente isentos de matérias estranhas
visiveis,

« praticamente isentos de parasitas e de ataques de
parasitas na polpa,

« isentos de humidades exteriores anormais,

- isentos de odores e/ou sabores estranhos.

O estado dos produtos deve permitir-lhes:

« suportar o transporte e as outras movimentagoes a que
sao sujeitos,

- chegar ao lugar de destino em condi¢des satisfatorias.

Caracteristicas minimas de maturacao:

Os produtos devem apresentar um desenvolvimento
suficiente e encontrar-se num estado de maturagao
satisfatorio. O desenvolvimento e o estado de matu-
racdo dos produtos devem permitir-lhes prosseguir o
processo de maturagao e alcangar um grau de matu-
racao satisfatoério.

Tolerancias

E admitida em cada lote uma tolerancia de 10 %, em
numero ou em peso, de produtos que ndo correspon-
dam as caracteristicas minimas de qualidade. Esta
tolerancia ndo abrange, porém, produtos com
podriddes ou qualquer outra alteragcao que os torne
improprios para consumo.

Caracteristicas medicinais

As propriedades medicinais que lhe sao caracteristicas,
sdo: Regulagao do transito intestinal. O seu elevado
conteldo em potassio e o seu elevado contetido em
sédio tornam a banana recomendavel para quem sofre
de hipertensao arterial e outros problemas dos vasos
sanguineos e do coragao.
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Denominacao do Produto: Banana

Nome Cientifico: Musa sapientum

Caracteristicas Nutricionais*
(composicao por 100g da parte edivel):

Calcio: 9 mg
Fosforo: 24 mg
Ferro: 0,4 mg

Parte edivel: 59 %

Proteina: 1,7 g

Hidratos de carbono: 20,5 g
Valor energético: 46 cal
*Banana de casca amarela
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Condicoes de armazenagem

Temperatura (°C): 13 a 14
Humidade Relativa (%): 90 a 95

Os dados devem ser considerados a titulo indicativo, uma vez que a
sensibilidade de cada produto hortofruticola é determinada por
diversos factores.

Transporte

Viatura isotérmica (sistema de refrigeracdo opcional, de
acordo com a distancia percorrida)

Apresentam certificado ATP:

-0s veiculos que realizam transportes internacionais de
produtos alimentares pereciveis;

-0s veiculos que realizam transportes desses produtos
exclusivamente no territdrio nacional, com largura
superior a 2,55 m.

Recomendag¢des manuseamento

Evitar choques mecanicos violentos
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Banana
Musa sapientum
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Uso Pretendido para o Produto
Produto de consumo generalizado por todos os
grupos de populacéo.
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